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KUBIK DONER HAZIRLIK SISTEMI

1- Dolum Makinesi (miisteri temini )
2- Isil islem ve chiller tanki

3- Dilimleme makinesi

4- Pisirme Hatti

5- On sogutma tanki ( BLUE ICE)

6- Soklama Tanki ( BLUE ICE)

7- Paketleme ( misteri temini)




KUBIK DONER HAZIRLIK SISTEMI
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KUBIK DONER HAZIRLIK SISTEMI

-Kemiksiz derili tavuk butlar
istege gore 2-3 parcaya ayrilir.

-lzgara bantta Ust derileri kizartilr.
(aromatik 1zgara lezzeti almak igin
uygulanabilir, istege baghdir)




1- Dolum Makinesi/ Musteri Temini




5. KUBIK DONER HAZIRLIK SISTEMI

CHILLER SOGUTMA TANKI

ISIL ISLEM TANKI

-Suni kiliflara doldurulmus
marinasyonlu tavuklar, kabik celik
kaliplara yerlestirilmis bir sekilde,
pastorizasyon tanklarinda merkez
sicakligi olarak +55 °C’ye kadar isil

islem uygulanir ve ardindan hizh bir
sekilde +1 / +3 °C’ye kadar merkez

sicakligina dusurulur.




3- Dilimleme




4- Pisirme




5-  ON SOGUTMA

BLUE ICE

+65 °C’de cikan Urinler, 6n
sogutma hattinda +3 °C
sicakhiga duasaraldar.




6- Soklama

- On sogutma yapilan irinler,
soklama tankinda, -18°C
merkez sicakligina kadar

soklanir ve
- Ambalajlanmak Gzere,
paketleme bolimiune iletilir.




7- Paketleme / Misteri Temini




Kiyma Doner

Tavuk Doner




KUBIK TAVUK DONER HAZIRLIK SISTEMI

SONUCLAR

1. Tavuk doner liretiminde kullanilan derili but etlerinin, kisa streli olarak yliksek 1sida miihirlenmesi
sirasinda ortaya ¢ikan enzimatik aromatik degisimlerin, son Urin lzerinde lezzet ve koku bakimindan
olumlu etkiler olusturdugu gézlemlenmistir.

2.  Tamburlama sonrasi marinasyonlu Urinlerin, tasima arabalarinda dinlendirmek ile suni kiliflara dolum
yapilarak dinlendirilmesi de miimk{inddr.

3. Urinleri soklayarak veya isil islem uygulayarak dilimlemek arasinda, lezzet bakimindan isil islemli
triinlerin daha lezzetli oldugu tespit edilmistir. Uriinler 100 °C nin altinda 1sil islem uygulandigi icin
pastorizasyon olarak diisiinebiliriz. Uriiniin mikroorganizma ve bakteri yiikiinii cok 6nemli oranda
distrmektedir.

4. Isilislem uygulanma sirasinda Urlnler en fazla %2 oraninda fire vermektedir. Isil islemli Grinlerin kizarma
suresi %40 oraninda kisalmaktadir ve toplam fire tavuk igin %30-32’yi ge¢gmemektedir.

5.  Soklama ve isil islem (pastorizasyon) arasinda, giinliik 20 tonluk bir Gretim igin yilda yaklasik 500.000 KW
enerji tasarrufu saglanmaktadir. Buradan elde edilecek enerji tasarrufu, kaliplama maliyetine denk
gelmektedir. Ancak isglici tasarrufu, sok odasi yatirim maliyeti, kapasite artisi, tasima arabalarindan
tasarruf, fire oraninin azalmasi vb unsurlari diistindigtimuzde, 1sil islem uygulanmig tavuk déner Gretim
yonteminin daha avantajli oldugu goérilmektedir.

6. Cig etin soklanmasi sirasinda yasanabilecek kararma, dokuda yumusama, damlama kaybi (Drip Loss=
Hicre sivisinin sizmasi) artisi gibi yasanabilecek olumsuzluklar ortadan kalkmaktadir.

7.  Soklama islemi uygulanan Urlnlerde kullaniimasi elzem olan, basta fosfat ve tutturucu tiirevi olmak
Uzere bazi katkilarin kullanilmasi tercih edilmeyebilir.




